VINIFIKATION PREISLISTEN-NR.
Nach der Ernte geben wir den Trauben eine Standzeit von etwa einem halben 54

Tag, was die Auslosung der Aromastoffe aus den Traubenschalen durch die

beereneigenen Enzyme férdert, das Mundgefuhl intensiver gestaltet und dem  rRessorTE

= Wein insgesamt mehr Kérper verleint. AnschlieBend erfolgte die Vergérung in ~ Grauer Burgunder
Edelstahltanks und groRen Holzféassern (85%) und Barriques mit 225 |. Inhalt
(ca.15%). Hier verbinden sich die feine Rést- und Vanillearomen des Holzes KLASSIFIKATION
scHM mit den sortentypischen Aromen und der Frische der "Stahlanteile". Eine Gutsweine
ausgiebige Lagerung auf eigener Hefe gibt dem Wein Ruckgrat, eine erdig-
mineralische Komponente und einen den Burgundern ganz eigenen "Schmelz"  iNHALT
mit auf ihren Lebensweg. 750 ml
SENSORISCHE BESCHREIBUNG ALKOHOL
Feine NuB- und Kastanienaromen, ein Hauch Vanille und Zimt, sowie 13,5 % vol
gebrannte Mandeln, frische Butter sowie fruchtige Aromen, wie Orangen,
Ananas und Zitrusfruchte. Ein kraftiger Wein mit einem markanten Koérper, SAURE
aber eleganter Frische. 6,3 g/l
TRINKEMPFEHLUNG RESTSUSSE
Wir empfehlen diesen Wein gerne zu aromatischen hellen Saucen und 5,6 g/l
dunklerem gegriltem Fleisch, aber auch Gnocchi mit Gorgonzola empfehlen.
Hervorragend zu Steinpilzrisotto! EXTRAKT ZUCKERFREI
20,7 g/l

ALLGEMEINES ZUM WEIN

Eine Rebsorte, die kraftige, vollmundige Weine hervorbringt, Weine mit ABFULLDATUM
_ Schmelz und oft nussigem, manchmal auch honigartigem Aroma. Die 4. Februar 2019
franzésische Bezeichnung Pinot geht wahrscheinlich auf die
kieferzapfendahnliche Form der Trauben zurtick, andere Quellen belegen erste  a.pP.NR

Verbreitungen dieser Sorte innerhalb eines badischen Klosters, dessen 516035900519
Bewohner "graue" Ménchskutten trugen. Dieser Grauer Burgunder zum einen

auf dem gehaltvollen Léssboden in Durkheims Suden gewachsen, der den EAN

nachhaltigen und erdigen Charakter des Weines pragt. 0705632384237

ANGABEN GEMASS LEBENSMITTELINFORMATIONSVERORDNUNG

Bei allen Weinen handelt es sich um deutsche Erzeugnisse. Alle unsere Weine, Sekte und Perlweine mit zugesetzter
Kohlensd&ure enthalten Sulfite und Alkoholgehalte zwischen 7,0 %vol und 14,5 %vol, Brande bis zu 42 %vol. Weitere
nach der Lebensmittelverordnung vorgeschriebene Informationen zu unseren Produkten kénnen Sie ganz bequem
telefonisch unter 06322 5830 oder per E-Mail unter info@weingut-egon-schmitt.de erfragen.
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